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~ des marcheés
“aux truffes

Cette année, les marcheés aux
truffes de Villeneuve-Miner-
vois se déroulent les samedis
26 décembre, 16 janvier et 6 fé-
" vrier 2010 et ont pour invité
M. Franck Putelat, une étoile
! Michelin, chef du restaurant Le
Parc a Carcassonne, accompa-
. gné des éleves de Charles-Cros.
| Cevendredi 18 décembre, en
salle du conseil de la mairie,
. avait lieu la conference de
presse lang¢ant la nouvelle édi-
| tion des marchés. En pream-
- bule a cette réunion, les quatre
chefs Pierre Augé, Jean-Marc
boyer, Pascal Ledroit, parrains
des marchés aux truffes ville-
neuvois les saisons précéden-
tes, et Franck Putelat, parrain
pour cette annee, ont planté
. . symboliquement un chéne
truffier a la truffiere expéri-
mentale et une rangée de cette
plantation leur est également
dediee. Le premier marché aux
truffes se tiendra le samedi
26 décembre avec, a partir de
9 heures, un marché de pro-
|' duits du terroir (vin, gras, miel,
produits du Pays cathare, cou-
| teaux, chénes truffiers...);a
| |0heureseta11h30,sousle
chapiteau, Franck Putelat ani-
| meraun atelier cuisine et ini-
| tieraaux recettes a base de truf-
fes, il sera assisté par des éleves
de la section hotellerie du lycée
Charles-Cros, Au préalable, un
technicien aura procédé a un
controle de la qualité des truf-
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Plantation des chénes truf-
fiers par les grands chefs

fes proposées sur les étals. Pour
les gourmands, possibilité de
vin chaud, d'assiettes d’huitres,
de produits truffés (kit
brouillade) avec la confrérie de
Los Trufaires de Villeneuve. A
11 heures, le coup de fusil an-
nonceral'ouverture de la vente
des truffes. La premiére demi-
heure etant reservée aux parti-
culiers. A midi, possibilite de
déjeuner sur place avec un re-
pas alatruffeal’auberge dela
Clamoux, des assiettes truffées
au cafe Chez Kéké, des pizzas
truffées chez Tine, plan de Mil-
hau. Ce marché peut étre asso-
c1e a diverses visites et déemons-
trations en rapport avec I'art de
larécolte (cavage) commentées
par des trufficulteurs locaux.
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€ qux truffes

1 000 euros le kg

Le premier marché aux truffes de

| la saison audoise s'est tenu, same-
| di dernier, a Moussoulens. Seule-

ment trois kilos et demi du cham-
pignon souterrain, sl CONVOILE,
ont eté mus a la vente. Et comme
tout ce qui est rare est cher, le
prix au kilo a atteint les som-
mets : 1 000 euros. Eu égard a la
faible quantité de truffes mises a
I'encan, les transactions ont donc
été rapidement mences. |

Le cru trufher 2009-2010 ne s'an-
nonce pas sous les meilleurs aus-
pices. En raison d'un été particu-
lierement sec, les truffes sont rela-
tivement peu nombreuses, et de
petite taille. Seuls les truthculteurs
disposant d’'un systeme dumga-
tion automatisé ou traditionnel,
pourront donc tirer leur épingle
du jeu. Il reste que la qua_l_lte est
au rendez-vous. Manquerait plus
que ¢a! A noter que le marché
aux truffes de Moussoulens of-
frait cette année une particularite.
Le public était convié a la visite
d’une trufhiere, située a la péﬂPhe-
rie du village. Il est vrai quaux
portes de la Montagne Noire, les
chénes truffiers ne sont qu’a quel-
ques centaines de metres des habi-
tations. Le prochain marché au
truffes aura lieu a Talairan, same-:

di 19 décembre.
R. L.




