.Jean:Louis Micouleau
postier et trufficulteur

Depuis 1994, Jean-Louis Micouleau se partage entre ses activités de postier et de trufficulteur.

Il exploite 5 hectares de truffieres cultivées a M

e village de Moussoulens,

aux portes de la Montagne
lore, fait partie de ces ter-

roirs benis des dieux, ou la truffe
dite du Perigord pousse encore a
I'etat naturel. Les truffieres sauva-
ges, accrochees a la colline, v sont

nombreuses, pour qui sait les dis-

tinguer dans la garngue.

Neéanmoins, certains, a 'image de
lean-Louis Micouleau, postier
passionné par le cavage depuis
toujours, ont voulu pousser I'ex-
penence plus avant, en plantant
des chénes truffiers. Aujourd’hui,
le quinquagénaire est a la téte de
5 hectares de truffieres artificiel-
les, qui prosperent sur un terrain,
propriete de la famille Galy, a la Ii-
mite de Moussoulens et de Vente-
nac-Cabardes.

Sur ces cing hectares, seulement
la moitie donne des truffes. Le res-
te, une plantation de-neuf ans
d’age, entrera en production 'an-
née prochaine, dans le meilleur
des cas.

Les premieres truffes

sont laissées en terre

"Les arbres devraient donner les
prenueres truffes cette année. On
commence a voir apparaitre des
brileés, signe que la terre est porteu-
se de mycelium, la semence du
champignon noir.” Le brulé, cest
cette absence totale de végétation
au pied des chénes ho-
tes. "Mais nous laisserons en terre
les premieres truffes, de sorte que la
mycorisation se poursuive,”

Il y a plusieurs méthodes pour
planter et entretenir les chénes
truffiers. Sur les conseils de I'asso-
ciation des trufficulteurs audois,
Jean-Louis a opté pour le mode
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oussoulens. Une passion et un art difficile.
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res de truffieres artificielles. A ce jour, seule la moitié donne des truffes. Photo Chnistophe Barreau

traditionnel. "Les arbres, des ché-
nes verts, ont été nus en terre en
6 par 5" Comprendre 6 metres
d’écart entre deux rangs, et 5 me-
tres entre deux chénes d’'une mé-
me planche. "Ia, dans la Monta-
gne Noire, I'rrigation se fait ma-
nuellement, durant les mois d éte.
Quant au désherbage, nous faisons
confiance aux brebis de la ferme
voisine, qui viennent 1ci au paca-
ge." Chaque année, la récolte des
truffes offre son lot d'incertitu-
des, en qualité et en quantite.

Une récolte 2009

peu abondante

Toutefois, quelques prélevements
opéres recemment sur des trufhe-
res qualifices de “stires’, permet-
tent d’augurer de la récolte a ve-
nir. En 2009, elle sera, semble-t-1l,
peu abondante. Et pour cause :
"les mois d'aont, septembre et octo-
bre, au cours desquels la truffe gros-
sif, ont €té trés secs’, poursuit
Jean-Louis Micouleau. "Du coup,
celles qui ont survécu sont plutot pe-

fites”. Tout ce qui est rare est
cher. Ce qui signifie que les cours
du diamant nour, sur les marches
de I'’Aude, devraient atteindre les
sommets. Mais a condition que
la qualité du champignon soit 1r-
réprochable. De lordre de
800 euros le kilo. Ma cheére truf-
fe !

Remi Lebrere

Le premier marché aux truffes de
la smison se tient awjourd hu, de
11 hal2h 30, a Moussoulens.




