Agglo

Le Grand Narbonne et
"le déni de démocratie"

La prise de position du Préfet de
I'Aude, considérant que Port-La
Nouvelle devrait plutot rejoindre
le Grand Narbonne au 17 janvier
2011, a entrainé une vive réaction
de lagglo. Les conseillers
communautaires ont appns “par

pas saisi comme la loi lui oblige, la
commisston départementale de
lintercommunalité pour que cette
dermiére émette un avis avant la

déasion préfectorale”,

Les conseillers "s'insurgent devant

un tel procédé qui constitue un déni
de démocratie”. lls rappellent "leur
attachement a la décentralisation et
soulignent en particulier le principe
constitutionnel de la libre
admunistration des collectivités

ne truffe est I'expression vi-
vante de terres non pol-
luces. Les agnculteurs la

chérissent car ils savent qu'avec la
trufte, on ne triche pas. Magie de
la terre, elle est un véntable indica-
teur du réchauffement climati-
que. Victme de la sécheresse, elle
| a eprouve de grandes difficultés a
' supporter les deux derniéres an-
' nées, et les trufficulteurs audois se
desesperent devant leur maigre re-
colte. Phlippe Barriere, est un des
spécialistes Audois de la truffe,
| qui accompagne les producteurs.
| Cet ancien technicien de la cham-
bre d'agrniculture, secrétaire de la
fédération régionale des trufficul-
teurs a ouvert son cabinet et,
outre le conseil auprés des truffi-
| culteurs régionaux, il est égale-

Le met
des princes

| » Qu'est ce que c'est?
‘ Elle apparmaigpous la premiére

fois en France sur la table de
Francois I=. La truffe est un
champignon vivant sous terre.
Il comprend plusieurs especes
dont Ia plus recherchée est la
Trutte noire (Tuber
melanosporum) ou Truffe du
Péngord.

p Comment grandit-elle ?
Elle se développe umiquement
dans les sols calcaires a une
profondeur de 1 a 15 cm au
pied d'arbres dit “truthers”. 1l
est mycorhize, c'est-a dire
qu'il a besoin d'un arbre hote
car il se nournt de matiéres
organiques de végétaux en
décomposition. La naissance
de la truffe est une symbiose
avec |'arbre hote, la
fructification d'un mycélium
se développant au contact de
larbre. Le mycelium
s associant aux racines de

| larbre crée une mycorhize

permettant au champignon

de se nournir en sucre et en
¢change 'arbre regoit certains
eléments munéraux lui
permettant de mieux
supporter la teneur en calcaire
du terrain. Ces échanges
finissent par avoir un effet
déclencheur ¢t apparaissent
sur la mycorhize des petites

MAssues Marron-jaune.

p» Quand ?

La truffe nait fin avnl début
mal pour armver a matunté
de décembre jusqu'en févrer.
[l est nécessaire quiil y ait une
pluviomeétne moyenne en
avril et bonne en aout,
peniode de grossissement.
"Quand il pleut a la St-Roch
(16 aoit) les truffes naissent
sur le roc, quand il pleut a la
St-Barthélemy, il y a des
truffes a plein nid".

Elle est alors ramassée — on dit
"cavee” — a l'aide en général
d'un chien trufhier, d'un

| voue de presse que M™ le Préfet n'a

termitoriales”,

ment chargé de mission auprés
de producteurs étrangers, dont la
Russie. “Actuellement, recon-
nait-il, on est obligé de penser a
une nowvelle facon de développer
les plantahons, notamment avec
un apport d'eaw. On rrrigue, on ap-
porte un peu deau a certains mo-
ments en sélectionnant unigue-
ment les arbres producteurs. Cest
wn travail au cas par cas”.

La meilleure preuve du réchauffe-
ment climatique, c'est le compor-
ternent de la truffe : d’une part, el-
le n'a pas supporté le stress hydni-
que des derniéres années, mais en
plus, elle ne se développe pas lors-
qu'l gele. Or, on a pu observer
son développement dans des ré-
gions nouvellement productnices,
dans I'Est de la France. On en ré-
colte notamment en Champa-
gne, Meurthe et Moselle et Indre
et Loire. Chez nous, en Langue-
doc, st la récolte de la truffe est an-

cestrale;elle est longtemps resiée »

sativage. Les amateurs . proté-
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récolter la premiére rr:ﬂ , et cha-
que année dans 'Aude, on a de
nouvelles plantations.., Notam-
mient trois qui ont produt des truf-
fes en 6 ans, ce qui est exception-
nel”, note Philippe Barriere. Car
les changements apportés par
'homme sur le mulieu naturel
n'encouragent plus la truffe sauva-
ge, avec la dispariion des der-
niers troupeaux de moutons qui
entretenalent les espaces, et la pro-
lifération des pins. C'est le syndi-
cat, ou I'association qui épaule les
producteurs, les guidant dans la
culture et I'entretien de la truffie-
re. Malgré la croissance de la
consommation en Languedoc,
I'exploitation de la truffe ne sau-
rait étre un complément suffisant
a la viticulture en cnse : "Il faut
considérer la trufficulture comme
un plus pour un exploitant agrico-
le : 51l a des gites sur son domaine,
il peut attirer par exemple les visi-

_ewrs s démonstrghions ¢ I'HE
! 15, Car la truffe, c'est ing-

Emjt.m jalousement "leurs cqigg®. % @que ' Aw départ, les amateurs ten-
L'I.ﬁ- feritvie

et vendaient leur récolte aux

tiers, qui acheminaient leur pré-
cieuse cargaison sur les marchés
du sud ouest ou de Provence. Car
en Languedog, la truffe n'est pas
liée a la tradition culinaire. Le dé-
veloppement des truffieres, et pa-
rallelement d'une filiere profes-
sionnelle, a suwvi celu de la
consommation, Ul est donc plus
récent qu'en Drome, Paca, Quer-
¢y et Péngord. ..

7 a 8 ans pour une truffe
On estime a 2 000 ha la superficie
plantée en Languedoc-Rous-
sillon, des plantations aidees par
la région et par certains départe-
ments. "Il faut 7 a 8 ans avant de

W, er dés quiils récoltént
leur premiere tmuffe, ils deviennent
des passtonnés et veulent acheter de
nouveaux plants”,

L'assemblée régionale a permis
d'établir un bilan, tiré des preéce-
dentes campagnes. Et il faut bien
se rendre a | évidence, le pessimus-
me est de ngueur. Car, pour la
campagne 2008 / 2009, seuls les
Gardois ont tiré leur épingle du
jew. En Lozére, le froid persistant
de janwvier et févner a freiné la sor-
tie. Aulleurs, la récolte a été plus
que moyenne. Et pour cette cam-
pagne-ci, cette année, on s'ache-
mine vers une récolte pire que la
précédente. A la méme pénode
'an demnier, sur un marché de

Par ailleurs, "ils regrettent de ne conclure : "[ls déplorent cette
pas avoir été officiellement informés  situation et affirment qu'ils

de la position de la représentante de ~ feront preuve de la plus grande
I'Etat, ce qui constitue un vigilance dans leyr volonté
manquernent élémentaire A I'épard  affirmée de fédérer toutes les
de tants démocratiquement  énergies dans un territoire
élus", Les membres du conseil renouvelé"”. Rappelons que le
communautaire du Grand Grand Narbonne et la ville de
Narbonne "demandent Port-La Nouvelle avaient
solermellement @ M= le Préfet de  travaillé ensemble pour

tout mettre en ceuvre pour réunir la  préparer une adhésion au
commuission départementale de 1* janvier 2010 pour "ftendre a
lintercommunalité et d'émettre un  conforter un territoire de

avis avant la fin de lannée". Et de  solidanité et de développement”.

'La truffe fait grise min
NAR@GNNE. Réunis pour leur assemblée générale a I'Hospitalet, les trufficulteurs de la région ont dressé un bilan mitigé de I'année écoulée. Quant 3
celle a venir... elle s'annonce encore plus difficile, a cause de la sécheresse.
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Les trufficulteurs de la région se
sont réunis a I'Hospitalet, car le
domaine abrite aussi une truffié-
re. L'opportunité de dresser le bi-
lan d'une année... plutét moro-
se. Photo Ph. L.

gros se vendait 1.2 tonnes pour
600 kg cette année. "Malgré les alé-
as climatiques on souffre depus la
camcule 2003°, résume Philippe
Barmiére. On tarde & voir venir
une bonne année.
Les temps sont durs pour les
1 000 trufficulteurs de la région.
V.D.
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' Création de la fédération ré-

gionale : 1990 avec les 5 dépar-
tements, gérés par des associa-

tions départementales, qui ont

" uni leurs efforts pour dévelop-
per les plantations de chénes
truffiers

| Fétes: chaque département a

| veur ni arome,

sa manifestation phare, dont
- Moussoulens dans 'Aude, ot
se vendent les truffe fraiches, les
produits truffés a base d'ardme
de synthése étant interdits (hw-
le, beurre et muel).
Contrefagon : la truffe chinoi-

se ¢st identique mais n'a ni sa-

Coiit : Sur les mardlés de la

truffe, elle se entre
1 000 et 1300 €1e
Aides : elles émanent de la Ré-

gion, A hauteur de 40 % du
montant de la mise en ceuvre
de la truffiere, terrain et plans.

Dans I'Aude, une aide finance

les petites exploitations.
Quelques chiffres : superfice
plantée cette année: 200 ha
dans I'Aude, 50 dans I'Hérdult,
70 ha dans les P-O, 66 ha dans
le Gard, 6 ha en Lozére,

On estime 3 2 000 ha les truffie-
res dans la région.




