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rrieredans une trul

Irerroir. Latélévision japonaise a suivi Philippe

fiére part
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lculigre de Limoux. Photo DDM, D.Donnat

Barriére pendant plusieurs jours. A laclefun
documentaire de vingt minutes debut fevrier.

La NHK a mis la truffe

aqudoiseenhoite

“est un sacré coup de pro-
jecteur pour toute la truf-

ficulture audoise et les

" vinsde Sieur de Limoux associés

aladémarche. LaNHKs'estin-
téressée au diamant noir dans
I’ Aude et & son expert Philippe
Barriére. Latélévision publique
japonaise a prévu de consacrer
vingt minutes i ce sujet et dele
diffuser début février, » C est
vral gu'en évoquant la truffeen
France, on ne pense pas force-

| ment au département del’Aude.

Mais grice 4 une émission de

| Jean-Pierre Coffe, ) ai connu Phi-

ligpe Barrigre. Voila comment
on est arrivé dans 'Aude et que
I'on a souhaité en savoir plus sur
ce personnage passionnant ¢l
passionné s, explique Frumi
Inouie, la journaliste japonaise.
Ainsi va la vie de Philippe Bar-
riere, 47 ans, presque surpns au

jourd hui quiune téldvision ja-
ponaise lui réclame tout un

weck-end pour pouvoir le sui-

vre sur le terrain, au coursd une
conférence donnée devant les
chefs d’entreprises audois, avec
des amis au restaurant de Vho-
tel de Cité, en visite dans une
truffi¢re particuli¢re a Limoux,
sur les marchés. .. 1l faut dire
qu'en cette périodel’ancien troi-
sitme ligne centre de I'US Car-
cassonneaune actualité qui dé-
ménage. Aprés avolr exerce pen-
dant 25 ans le méhier de
conseiller agricole i lachambre
agriculture del'Aude, ens'occu-
pant plus particulirement de la
truffe depuis 1999, il acréé Fan
dernier sa propre sociéte. Phi-
lippe Barritre propose au-
jourd hui A la fois du conseil, de
I'animation et de la formation,
eflectue des contrdles sur les
marchés et un peu de courtage.
Bref, tout ce qui tourne autour
delatruffe : « Ce qui me motive
depuis le départ dans la trulle,
Cest le Fait quil 8 agisse d'un mi-
heu neuf. Il yabeaucoup de cho-
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ses a apprendre. L'association
des trufficulteurs audois est pas-
sée de 200 membres en 2000 a
530 aujourd’hui. Rien qu'en
2007, 95 hectares d'arbres truf-
fiers ont été plantés dans toutle
département, Je suis convaincu
aussi que les 4 000 hectares de

Cuvee terroir de vighe et de truffe

vignesquel'onvaarracherdans |
I'’Aude pourraient étre replan- |
tés avec des arbres truffiers. Les
sols sont favorables au diamant
noir et resteralent ainsi entrete- |
nus. » En plus, il est respectueux |
du patrimoine agricole.
Thiérry Dupuy |

Philippe Barriére et lesvignerons de
Sieur dArques 'ont compris.llyaun
point commun entre la truffe et le
vin, la terre. Alors, les deux partenai-
res ont décidé de jouer la complé-
mentarité en mettant au point une
cuvee intitulée terroir et devigne et
de truffe. Elle existe en blancet en
rouge. « Les recherches montrent que
les sols desvignes sont favorables a
la truffe dans 70 % des cas. Ce ma-
riage était donc pour nowus tout natu-
rel. Enplus, les vignerons sont dans
une démarche dexcellence et deres- ™
pect des terroirs qui convient parfai-
tement a ma philosophie =




